
Intertek es el líder mundial 
que brinda soluciones 
de calidad y seguridad, 
prestando servicios a una 
amplia variedad de industrias.

El curso “Desarrollo e implementación 
del Sistema HACCP, tiene como 
objetivo entregar herramientas a todos 
aquellos involucrados en la cadena 
alimentaria para que así puedan 
identificar las causas potenciales 
de riesgos en materia de seguridad 
alimentaria mediante la evaluación 
de todo el proceso de producción y 
aplicación de controles preventivos en 
los puntos críticos.
Objetivos
Aportar los conocimientos necesarios 
para la Implementación y diseño de 
Planes HACCP, basado en un sistema 
de autocontrol de peligros en todas las 
ramas de la industria alimentaria.
Módulo I. Introducción
• Programas de Pre-requisitos 
 Introducción e importancia, Tipos  
 de peligros, Buenas prácticas de  
 manufactura BPM
• Procedimientos operativos estándar  
 y de saneamiento (POE y POES):
• Control de Alérgenos
• Trazabilidad
• Control de químicos
• Control de plagas y vidrio

• Sistema de capacitación a los 
 manipuladores de alimentos y   
 empleados
• Retiro de producto (Recall)
• Control y evaluación de proveedores
• Calibración y contrastación de   
 equipos e instrumentos de medición
Módulo II. Tareas iniciales en 
el desarrollo de planes HACCP 
(Principios 1 y 2)
• Creación y formación del Equipo  
 HACCP
• Descripción del producto, Descripción 
 del uso y consumidores previstos
• Elaboración y confirmación del   
 diagrama de flujo
Módulo III. Análisis de peligros y 
puntos críticos de control
• Identificación y evaluación de   
 Peligros
• Determinación de la significancia del  
 peligro
• Evaluación de riesgos
• Diferencia entre punto de control y  
 punto crítico de control
• Determinación de puntos críticos de  
 control

Módulo IV. Principios 3, 4, 5
• Límites críticos, sistema de   
 monitoreo, establecimiento de   
 acciones correctivas
Módulo V. Principio 6: Verificación 
y Validación
• ¿Que se verifica?, formas de   
 verificación, concepto de validación  
 Detalles del curso:
• Modalidad: Presencial y online
• Duración: 16 horas
• Curso Cuenta con Código SENCE*

*Válido para cursos presenciales
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