CURSQ DE FORMACION

ANALISIS Y APLICACION

El curso "Desarrollo e implementacion
del Sistema HACCP, tiene como
objetivo entregar herramientas a todos
aquellos involucrados en la cadena
alimentaria para que asi puedan
identificar las causas potenciales

de riesgos en materia de seguridad
alimentaria mediante la evaluacion

de todo el proceso de produccién y
aplicacion de controles preventivos en
los puntos criticos.

Objetivos

Aportar los conocimientos necesarios
para la Implementacion y disefio de
Planes HACCP, basado en un sistema
de autocontrol de peligros en todas las
ramas de la industria alimentaria.
Médulo I. Introduccién

Programas de Pre-requisitos
Introduccion e importancia, Tipos
de peligros, Buenas practicas de
manufactura BPM

Procedimientos operativos estandar
y de saneamiento (POE y POES):

Control de Alérgenos
Trazabilidad

Control de quimicos
Control de plagas v vidrio

£

;
Médulo IV. Principios 3, 4, 5

Sistema de capacitacion alos
manipuladores de alimentos vy
empleados

Retiro de producto (Recall)
Control y evaluacion de proveedores

Calibracién y contrastacion de
equipos e instrumentos de medicion
Médulo Il. Tareas iniciales en
el desarrollo de planes HACCP
(Principios 1y 2)
Creacion y formacion del Equipo
HACCP

Descripcion del producto, Descripcion
del uso y consumidores previstos

Elaboracién y confirmacion del
diagrama de flujo

Médulo lll. Analisis de peligros y
puntos criticos de control

Identificacion vy evaluacion de
Peligros

Determinacion de la significancia del
peligro
Evaluacion de riesgos

Diferencia entre punto de control y
punto critico de control

Determinacion de puntos criticos de
control

INtertek

Total Quality. Assured.

Limites criticos, sistelmla de
monitoreo, establecimiento de
acciones correctivas

Médulo V. Principio 6: Verificacion
y Validacién

;Que se verifica/, formas de
verificacion, concepto de validacion
Detalles del curso:

Modalidad: Presencial y online
Duracion: 16 horas
Curso Cuenta con Codigo SENCE*

*\/alido para cursos presenciales

CONTACTANOS

R,  +56 233046100

infolatam@intertek.com

@j intertek.cl



